Siamo felici di accoglieruvi nel nostro mondo,
fatto di armoniose distese di vigneti
coltivati con naturalita, dove il tempo
scorre ancora senza fretta.

CHARDONNAY

Lo Chardonnay, vitigno internazional-
mente conosciuto, ¢ stato introdotto
nel nostro comprensorio enoico in
tempi remoti, ottenendo ottimi risultati
per eleganza e freschezza. Lo
Chardonnay matura precocemente
mantenendo  una  piacevolissima
acidita; vinificato in bianco e a
temperatura controllata, conserva le
naturali doti di elegante freschezza.

Caratteristiche organolettiche:
Colore: giallo paglierino chiaro.
Profumo:  elegantemente fruttato,
fragrante per il delicato sentore di
crosta di pane.

Sapore: si distingue subito per la nota
fresca, gradevolmente pétillant, e per la
lunga persistenza.

Ch donnay

Abbinamenti gastronomici:
Ottimo come aperitivo, eccellente per
accompagnare antipasti di pesce, primi
piatti delicati, grigliate di sogliole e
pesce bianco in genere, frittate alle
erbe.
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Grado alcolico: s
11% Volume pALADIN

Temperatura di servizio:
8 —10°C

Formato disponibile:
750 ml
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