Wir freuen uns, Sie in unserer Welt zu
empfangen, die von fldchendeckend, naturnah,
angelegten Weingdrten gemacht ist, und wo die

Zeit noch langsam vergeht.

PROSECCO
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MILLESIMATO Extra dry

Der Prosecco Extra-Dry Millesimato Paladin kommt aus den
Weinbergen, die sich im hiigeligem und historischem
Produktionsgebiet zwischen Conegliano und Valdobbiadene
erstrecken. Prosecco wird hier seit mindestens zwei Jahr-
hunderten angebaut, obwohl einige Historiker den Ursprung
auf die Romerzeit zuriickfiihren.
Die Garung erfolgt bei einer Temperatur von 16°C und schafft
eine sehr angenehme und geschmeidige, feine Perlage. Diese
Kellertechnik erlaubt, sehr delikate Diifte und faszinierende
Geschmacksnoten zu gewinnen. Dank dieser Charakteristiken
ist gerade dieser Wein so erfolgreich und bekannt.
Organoleptische Eigenschaften:
Farbe: Lebhaftes Strohgelb.
Bouquet: Besonders fruchtig, erinnert an Apfel und Birne.
Delikate Note nach Zitrusfriichten, die dann blumig wird.
Geschmack: sehr geschmeidig wegen des eleganten
Schmelzens des Schaums am Gaumen. Schmackhaft und lang
anhaltend, angenehm lebhaft. Leicht im Glas wegen des
geringen Alkoholgehaltes.
Gastronomische Tipps:
Exzellenter Wein zu Beginn einer Mahlzeit. Ideal zu
Fischvorspeisen und Meeresfriichte-Risotto. Empfehlenswert
als Aperitif und hervorragender Wein fiir unterhaltsame
Stunden.
Alkoholgehalt: 11,5% Vol.
Trinktemperatur: 6-8° C.
FlaschengroBen: 750 ml — 1.500 ml )
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Prosecco mit 2 flutes “Luce” Glaser

MILLES
IMATO
PROSECCO

DRY

Silbermedaille beim

G

L i Mondus Vini

2009: Bronzenband
2008,2007 und 2006:
Ehrendiplom beim
“Spumanti d’Ttalia”,
Valdobbiadene

2008: Bronzenmedaille beim
INTERNATIONAL ‘% 99
T ‘TWSC” (Surrey)

Paladin S.p.a. - Via Postumia, 12 - 30020 Annone Veneto - Venezia - Italia
Tel. +39 0422 768167 - Fax +39 0422 768590 - www.paladin.it - paladin@paladin.it




