SOANDRE

VERDUZZ0O
1.G.T. delle Venezie

Bosco del Merlo

Die Trauben

100% Verduzzo friulano.

Sie werden in unseren Weingédrten angebaut.
Weinherstellung

Ein Teil der Trauben wird im September
handgelesen und welkt bis Dezember, der andere
Teil wird spatgelesen, wenn die Trauben Uberreif
sind. Beide Moste géren in 225 lit. grossen
Holzfassern, wo der Wein flir 10 Monate reift.

Organoleptische Eigenschaften

Farbe: goldenes Gelb.

Bouquet: intensiv, Aprikosen, Zitrusfriichten,
Feige, Zimt und Noten nach reifem tropischen
Obst.

Geschmack: fein, angenehm sUf5 mit frischem
aromatischem Abgang.

Gastronomische Tipps:

Eignet sich ausgezeichnet zu griinen Kasen,
Geback, Keks, ist ein Komplize von Verfihrungen.
Alkoholgehalt: 12% Vol.

Trinktemperatur: 12° C.

Flaschengrofien: 500 und 750 ml.
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