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BOSCO DEL MERLO |
360 Ruber Capite Rosso del Veneto

IL VINO: Un vino a 360 gradi, completo ed amonioso: cos si propone questo Rosso dallintensos
color rubino, con evidenti note di frutta matura contomate da una robusta speziaturg, da un lieve
tocco tostato e da una stimolante vena vegetale. Sul palato spicca la trama tannica fitta e minuta, che
anima un gusto morbido e rotondo. DENOMINAZIONE: gt VITIGNI: merlot, cabemet franc, cabemets
sauvignon e malbech ANNATE CONSICLIATE: 2004, 2005, 2006, 2001
ZONA DI PRODUZIONE: “Ad nonum lapidem’, owero ‘presso la nofé
pietra miliare’ sulla via Postumia, che univa Genova con Aquileia. Daqui
deriva il nome di Annone Veneto, il cui teritorio, intorno al 40 a.C., venis
centuriato ed assegnato ai legionar. LAZIENDA: Bosco del Mefo,
proprieta della famiglia Paladin, nasce nel 1977 con 'acquisto del pimé
b terreni ad Annone Veneto. Dal 2001, ['azienda pud contare Su Ui
prestigiosa sede, Villa Paladin, realizzata secondo i tipici cano
dellarchitettura veneta del pimo Settecento, utiizzando, perd, lei
modeme tecniche strutturali. TECNICA DI PRODUZIONE: Le diveisé
varieta vengono vinificate separatamente, con macerazion di 105
giomi. Successivamente i vini passano in bamques per 1215
mesi, vengono assemblati e maturano ancora per 4 mesil
botti da 20-30 hl. Seguono 9 mesi di affinamento in botiig

THE WINE: A “360-degree” wine, complete d
harmonious: this is how this Rosso with its intense TUgye8
colour presents itself — with evident notes of rpeil
encirled by a robust spianess, a slight toasted toudy
i a stimulating vegetal vein. On the palate, the def
. minute tannic weave is prominent and animates @8
{‘3{3\ rotund taste. APPELLATION: IGT GRAPE VARIETIES: Metk
A/ ” Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Maibe
e RECOMMENDED VINTAGES: 2004, 2005, 2006, 24
‘ 2 PRODUCTION ZONE: “Ad nonum lapiden’, that is, il
. ; ninth milestone’ on the Via Postumia, which used to
Ruber Capite® Genoa to Aquileia. Hence the derivation of Annone VEg
— the territory of which, around 40 BC, was centuidlg
e assigned to the legionnaires. THE ESTATE: Bosco deli
the property of the Paladin family, originated in 19A&#
the acquisition of the first terrains at Annone Venetosa
2001 the estate has been able to count on a presig
seat: Villa Paladin, which is realised according to the
precepts of early 18th-century Veneto architecture, U
the most modern structural techniques, hoWE
PRODUCTION TECHNIQUES: The various grape Vi€
are made into wine separately; with maceration lasti
10-15 days. The wines subsequently pass into b
for 12-15 months, are blended, and then matufe
more months in 20-30 hl barrels. This is followeds
months of refining in the bottle.
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