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FPALADIN

Postumia, 12 - 30020 Annone Veneto VE - Tel. 0422 768167
0422 768590 - www.paladin.it - paladin@paladin.it
0 di fondazione: 1962 - Proprieta: Carlo, Lucia e Roberto Paladin
I vino: Gianluigi Zaccaron - Bottiglie prodotte: 950.000
ari vitati di proprieta: 90 (controllati) - Vendita diretta: si
ite all’azienda: su prenotazione, rivolgersi a Carlo Paladin
me arrivarci: dalla A4 uscita di Santo Stino di Livenza. Da Treviso o
gruaro percorrendo la statale 53 Postumia.

enda che da quasi mezzo secolo occupa un posto di rilievo nel panorama enolo-
eneto, conferma anno dopo anno la sua importanza nella produzione di vini di
nde tipicita territoriale. Anche quest’anno la produzione si ¢ dimostrata interes-
te e di buona qualita. Piacevoli conferme per il Malbech Gli Aceri, vino di punta
l'azienda; equilibrati, freschi e godibilissimi fin da subito tutti gli altri vini.
LBECH GLI ACERI 2009 I FEET
ia: Rosso Igt - Uve: Malbech 100% - Gr. 13% - € 23 - Bottiglie: 20.000 -
da veste rubino. Profumi intensi di amarene in confettura, creme de cassis,
mature vegetali ed erbacee, note speziate e un ricordo di china e cioccolato in
usura. Coerente, stuzzica il palato con modulata acidita e tannini vivaci ma ben

ati. Un anno in barrique. Tacchino ripieno.
ON PRAMAGGIORE CABERNET 2009 . T
'ibgia: Rosso Doc - Uve: Cabernet Franc 50%, Cabernet Sauvignon 50% - Gr.

- € 12 - Bottiglie: 50.000 - Fulgido rubino con riflessi porpora. Regala sensa-
di sottobosco € marasca, note balsamiche e speziate. Morbido al palato, con
acidita e trama tannica vellutata. Solo acciaio. Roast beef.
R 2009 - € 15 - Tenue oro-verde. Rilascianitidiaromi | $%F
gialla e litchi, scorza di mandarino e salvia fresca. Coerente e fresco al pala-
¢ morbido e chiude minerale. Acciaio. Pollo con le mandorle.

|28

SON PRAMAGGIORE PINOT GRIGIO 2009 - € 13 - Paglierino

anescente. Al naso pera e banana non troppo matura, melone bianco ed erbe aro-

atiche. Morbido, chiude con delicata vena sapida. Inox. Risotto con la zucca.

SON PRAMAGGIORE REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROss0 2009 - € 15 ‘?i’?

ubino con lampi purpurei. Olfatto di buona intensita, frutti di bosco e viola appas-

3, terra bagnata, ginepro e mirto, tabacco e pepe nero. Gradevolmente fresco e
0, ha tannini fini ed eco fruttata. Inox. Pizzaiola.

€O MILLESIMATO EXTRA DRy - € 18 - Paglierino dal finissimo ‘ PR
Profuma di banana e mela fuji, glicine e magnolia su fondo minerale. Ap-

te equilibrio acido-sapido. Scia agrumata. Charmat. Frittura vegetale.

4B0SO FIORE 2009 - € 9 - Rubino trasparente dallaricca spuma | #FF

lacea. Sentori vegetali ed erbacei, quindi tenue fruttato di sottobosco, more ¢ ri-

S e un che di minerale ad abbracciare il tutto. Sorso morbido e sostenuto dalla

arbonica. Acciaio. Salumi misti.

£cco DRY TONDO - € 16,50 - Paglierino tenue. Pera e agrumi, ‘ TP

acia e toni salmas}ri. Piacevolmente fresco, ¢ bilanciato da una delicata morbidez-

a. Charmat. Tramezzini.
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