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PROSECCO EXTRA DRY 2009

PALADIN

MILLES
IMATO

PROSECCO

EXTRA DRY

PALADIN

QP00

..0 prosecco

PROSECCO TONDO DRY
PALADIN

A
PROSECCO

DENOMINAZIONE Dt ORIGING CONTROLLATA

PALADIN

QP90

.‘. prosecco

Un vino che raccoglie sempre consensi, forse quest'anno complessiva:
mente un po’ troppo semplice seppure corretto, coerente, delicato ne-
gli aromi. Un calice bianco platino, con perlage abbastanza fine, chevei
cola un naso leggero, semplice, fresco di fieno e cedro, con spunti va:
rietali di mela, arancia e melone bianco. In bocca manifesta la stessasem
plicita, su corpo medio, sostenuto da una corretta struttura acido-sapi-
da e di giusto equilibrio, che continua nei ritorni aromatici incentrafi
sugli stessi toni leggeri del naso, con una aggiunta di percezioni mine-
rali.

Si abbina bene a bigné con mousse alla mormora.

€18,00
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Difacile lettura, in bocca ha grande bilanciamento e non si lascia nel bic-
chiere. Giallo paglierino con riflessi verdolini e perlage abbastanza fine,
ha naso fresco, pulito, subito immerso in un mix vegetale e floreale do-
ve si riconoscono sentori di felce, salvia, ortica, timo, mughetto e rosa,
ai quali siaggiungono le note di mela, pera, limone, pesca bianca, aran-
cia e nocciola. La bocca € morbida e di buona cremosita, fresca, di giue
sto corpo e bella struttura acido-sapida, in felice equilibrio e di buona
beva, fino al ritorno aromatico, dove si presentano complici le sensazio-
ni del naso.

Da accostare a gamberi impanati e fritti.

€ 16,50
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