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IGP Veneto

In vigna

Vitigno piu conosciuto del Veneto Orientale. Apprezzato per le
sue note erbacee, vegetali, ma anche e soprattutto per la
struttura e il carattere che pud dare ai vini. E una delle uve piu
tardive a giungere a maturazione.

In cantina

Dopo la raccolta,le uve vengono vinificate con una macerazione
di 15 giorni. Il contatto con le bucce consente al vino di
arricchirsi dei profumi tipici del vitigno, nonché di prendere il
giusto colore e mantenere intatta la piacevolezza al palato.

In degustazione

Vino rosso rubino con sfumature magenta sul bordo del
bicchiere. Al naso spicca l'intensa ed elegante nota vegetale,
accompagnata da lievi sentori di frutti rossi.

Il sapore si caratterizza per la naturale morbidezza sostenuta da
una buona tannicita, che lo rende asciutto e sempre piacevole.

Abbinamenti

Ideale per accompagnare piatti di pollame e carni rosse cotte al
forno o alla griglia. Ottimo con taglieri e cicchetti a base di
salumi e formaggi di media stagionatura.

Degustare a 18°C.
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