PRIMO ROSSO CUVEE
PAL ADIN VINO SPUMANTE
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IN VIGNA

Le uve che andranno a formare la cuvée sono a bacca rossa e vengono
raccolte precocemente per mantenere intatte tutte le caratteristiche di
acidita e freschezza e, al tempo stesso, donare una buona consistenza.
La percentuale di moscato che entra a far parte della cuvée arricchisce il
buché con delicate note floreali.

IN CANTINA

La preparazione della cuvée selezionata avviene con l'utilizzo di lieviti
selezionati e con macerazioni brevi. La spumantizzazione avviene in
autoclave.

Le basse temperature permettono di dare origine a un prodotto fresco e
fruttato, conservando intatte le caratteristiche proprie delle uve, dotato
di una compatta spuma rosa.

IN DEGUSTAZIONE

Vino spumante dolce dal colore rosso rubino con sfumature ciliegia.

Al naso spiccano sentori floreali e fruttati con note di piccoli frutti rossi
e di rose selvatiche. In bocca e fresco e allegro, sensuale per la piacevole
amabilita.

PLUS

Vino accattivante, fresco, ricorda i vini della tradizione.
Packaging innovativo con bottiglia laccata rossa. Un immagine unica e
preziosa per un vino da assapore nelle occasioni speciali.

ABBINAMENTI

Accompagna dolci secchi e crostate di frutta; ottimo con le fragole,
ma anche con prosciutto e melone e crostini salati. Piacevole vino da
conversazione, d’estate, in giardino o in barca, e il compagno ideale.

Degustare a 6 °C
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Informazioni tecniche

» Formato bottiglia: 0,751
¢ 10,5% Alc. Vol.

¢ Contenuto in solfiti: 160 - 190 mg/1
¢ Zuccheri: 70-80 gr/1

» Acidita: 5,5- 6 gr/1

*PH:3,2-34

Certificato Vegano
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