
Infor mazioni tecniche

• Formato bott iglia: 0,75 l
• 11,1 - 11,6 %Alc. Vol.

• Zuccher i: 21 (±1) gr/ l

PALADIN.IT

Pr emi  e r i c o n o sc i men t i

���‡�”�–�‹�Ð�‹�…�ƒto Vegano

Quattro Grappoli
nella Guida Bibenda

90 PUNTI
I Miglior i Vini - LUCA MARONI

R a bo so Fi o r e
Vin o Spuman t e IGP VEN ETO

In vign a
Prodottodai miglior i grappoli di Raboso,unodei piùantichi vitigni del
Veneto, rappresenta la tradizione di questa regione, ricca di stori a, sapori
e profumi. Le uve vengono raccolte in autunno inoltrato. Questaselezione
specialesi distingueper l’esaltazionedel frutto con una struttur a superiore
e una freschezza unica.

I n  c an t i n a
Macerazione breve sulle bucce aiuta ad esaltare il pr imo �Ðiore, la par te 
più qualitat iva. Il vino restacosì gradevolmenteamabile, frescoer icco di
profumi, con note frut tate e di par t icolaremorbidezza. Avviene una 

e aa e a n

aI n d eg ust zio n e
Dal colore intenso,rosso rubino con r i�Ðlessi violacei. Presenta un perlage 
�Ðine e una spuma avvolgente. Profumo persistente e fragrante, r icorda 
violet te di campo e marasche. Un vino vivace, di lunga persistenza 
frut tata,sapido easciutto,con unaspumainvitantecherendeogni calice 
ir resist ibile.Delicata tannicità.

Pl us
Un’innovativ intuizion dell’aziend Paladi ch interpret egregiamente
questo stor ico vit igno da oltre 35 anni. Nasce così uno spumante dalla
buona strut tura,grande frutto,ot t ima aromaticità.
La bollicina rossa che non ti aspett i.
Struttura super iore e freschezza unica.

Abbi na men t i
Inseparabile compagno a pranzo e cena, con la pizza o gli spuntini. Si 
sposa con gr igliate e arrosti di carne e con salumi della tradizione locale 
come la sopressa. Insuperabile nei cocktail e comeaper it ivo insieme al 
liquore Agr icanto Paladin. Raboso Fiore va servito sempre fresco e su 
ampi calici.

Degustare a 6-8°C
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lieviti per 40 giorni.


